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BASICAMENTE, EL ASUNTO CONSISTE EN ESTAR A LA ALTURA POETICA DE LAS CIRCUNSTANCIAS




ubrontis

Lechuga crispilla con cebollica fresca
Ensalada mixta

Cogollos de Tudela con ventresca

Ensalada de pato-Con lollo rosa, foie mi-cuit, mollejitas rustidas...

Jamon de bellota - Con su panico con tomate

Chorizos alasidra

Relleno de la casa con tomate

Tortilla de bacalao

Pimientos del piquillo a la brasa - Ecologicos D.O. Navarra

Revuelto de hongo beltza

dv wshonos

Sopade pescado
Alcachofas salteadas - Con jamoén de bellota

Alubias negras de Gabarderal - Con guindillas, morcillay berza

7,90<

11,30<

10,80€

12,10<

26,00€

8,90€

8,60<

10,90€

10,90€

18,60€

9,60€

16,10€

13,90<
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Merluza de anzuelo a la brasa

Cogote a la brasa (2 raciones)
Bacalaoalabrasa-Con verduritasy patata a la brasa
Rape de anzuelo a la brasa

Lubina ala brasa (2 raciones)

Besugo salvaje a la brasa (2 raciones)

Rodaballo salvaje a la brasa (2 raciones)

s o Los lrosos

Costillas de lechazo (racion)

1 kilo de Costilla de lechazo - Con sus pataticas caseras
Txuleton de vaca (cada100 gr./ min. 600 gr.)
Solomillo de vaca - Con patatas caseras

Solomillo de vaca al foie

vt ol oo

Cordero lechal al horno - Con pataticas

Gorrinlechal al horno - Con pataticas

24,70<

48,00€

24,30<

23,70<

43,70<

SPM

SPM

17,20<

47,00<

5,10€

25,50<

29,40<

22,80¢€

21,60€
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tundos

PAGO DECIRSUS VENDIMIA SELECCIONADA. Ablitas. NAVARRA. Coupage. 18,20€
El vino de moda en Navarra, seguro que ya lo conocéis, uvas del pago Bolandin.

COLECCION 125 ANIVERSARIO RESERVA, Chivite. Villatuerta, NAVARRA. Tempranillo.  28,80¢€
En Navarra, sabemos hacer vinos de guarda. Sutileza que da el paso del tiempo.

LADERAS BIDEONA, Tao Platon. Municipios de Rioja Alavesa, RIOJA. Tempranillo y mas. 5,60<
Vino de Zona, intervencién sensible, cepas muy viejas. Borgona alavesa. Terroiry placer.

VINA DE LA MERCE, El vino prodigio. Rioja Alta, RIOJA. Tempranillo 18,00€
Equilibrio entre maderas y fruta. Tributo en forma de vino. Matices y recuerdos.

GOMEZ CRUZADO CRIANZA. Haro, LA RIOJA. Tempranillo, garnacha. 6,50€
No es un rioja mas, frutal y elegante. Sedoso y conciliador. Inconfundible.

CONTINO, Cvne. La Serna. RIOJA. Tempranillo, Graciano y Mazuelo. 33,90<
Pequena constelacion de parcelas con distintos suelos, que dialogan entre ellas con el
reposo del tiempo.

FINCA STA. MARIA, Valtravieso. Piiiel y Roa, RIBERA DEL DUERO. Coupage. 5,90<
Espiritu joven pero serioy estructurado. Intensoy muy equilibrado.

LA CELESTINA, Dominio de Atauta. Atauta, RIBERA DEL DUERO. Tinta fina. 17.00€
Vifiedos muy viejos, para un vino completoy maduro.

ABADIA RETUERTA. Sardén de Duero, DOP ABADIA RETUERTA. Tinta finay mas. 31,90<
Ensamblaje de 54 pagos de la casa. Un vino complejoy de origen propio.

ANTIDOTO, Bertrand Sourdais. San Esteban de Gormaz, RIBERA DEL DUERO. 11,20€
Tinta fina. Vifedos muy viejos. Altitud 1000 metros. Un descubrimiento. Profundo y jugoso.

BOSQUE DE MATASNOS ETIQUETA BLANCA. Peiiaranda de Duero, RIBERA DEL DUERO. 19,90€
Tinta fina. Otra expresion alucinante de un lugar, una variedad, y una elaboracion.

ULTREIA SAINT JACQUES, Raul Pérez. Valtuille de abajo. BIERZO. Coupage de mencia. 0,00€
Fluido, rico, un vino muy personal, concebido como un recordatorio para seguir adelante.

LALAMA, Domino do Bibei. Valle del Bibei, RIBEIRA SACRA. Mencia, Coupage. 13,95€
Un dialogo con el paisaje. Atlantico, profundo, elegante...Muy finoy complejo a la vez.
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RESERVA DE LA MUSICA, Jané Ventura. El Vendrell, TARRAGONA, D.O. CAVA.
Macabeo, Xarelloy Parellada. De 24 a 30 meses de crianza con sus lias.
Ritmo, frescuray armonia en un Penedés maritimo. Para disfrutar cada sorbo.

TERRERS BRUT NATURE, Recaredo. Sant Sadurni d'Anoia, CORPINNAT.
Compromiso por el terruno, viticultura biodindmica, tremendamente personal.

ANDRE CLOUET GRAN RESERVA. Bouzy, CHAMPAGE GRAND CRU. Pinot noir.
Sus origenes se pierden en el tiempo. Placer embotelladoy suaves burbujas.

TAITTINGER BRUT RESERVE. Reims, CHAMPAGNE. Chardonnay, Pinot Noiry Meunier.
35 vinedos diferentes para un ensamblaje sutil, airoso y elegante.

ro%odob

HUELLA DE AITANA, Gonzalo Celayeta. San Martin de Unx, NAVARRA. Garnacha.
Fermentado en barricay 4 meses con sus lias, distinto y gastron6mico. 6500 botellas.

HOMENAJE ROSADO, Marco Real. Olite. NAVARRA. Garnacha.
Goloso, vital, jovial y sin complejos. Un vino facil de beber y de disfrutar.

INURRIETA MEDIODIA. Falces. NAVARRA. Coupage
Popularisimo rosado obtenido por sangrado, goloso e intenso.

tundos

OTAZU PREMIUM CUVEE. Etxauri, NAVARRA. Coupage.
Perfil bordelés y personal, vifiedo singulary nortefio. Elegante, elaboracién esmerada.

EL PIANO, Gonzalo Celayeta. San Martin de Unx, NAVARRA. Garnacha.

21,20<

30,50<

43,40<

46,50€

6,50€

10,70<

12,40<

6,75€

6,20¢€

Muy versatil, de caracter fino, expresa el monte bajo que envuelve los vifiedos. 4000 botellas.

ZORZAL GARNACHA. Corella, NAVARRA. Garnacha.
Vino de comarca histérica, Cintruénigo, Fitero, Lergay Corella. Vendimia temprana,
fermentacién espontanea, sin crianza.

13,80€

CONDADO DEALMARA, Macaya. Larraga, NAVARRA. Tempranilloy Cabernet sauvignon. 15,60€

Fermentaciony clarificaciéon en depésitos de hormigoén. Perfil clasico, muy de aqui.



sudros

SIDRA URBITARTE. Ataun, D.O. EUSKAL SAGARDOA. Manzanas del Goierri. 2,50€
Una sidra de garaje, auténtica y natural. Una sidra de las de siempre.

SARASOLA. Asteasu, GORENAK. Sidra vasca de calidad superior. 7,00€
Produccién propia de sidra. Segunda generacion familiar, no defrauda.

ZAPIAIN. Astigarraga, D.O. EUSKAL SAGARDOA. 9,00€
Alnan naturalidad y tecnologia para la elaboracién de esta sidra reconocible.

TRABANCO NATURAL SELECCION, Sobre la madre. Lavandera, ASTURIAS. 2,50€
Sidra en estado puro, sin trasiego, de edicion limitada.

Ionios

HURACAN DANIELA, Gonzalo Celayeta. San Martin de Unx, NAVARRA. Coupage. 6,50<
Crianza en tinaja de barro antigua sobre lfas. Lleno de maticesy facil ala vez. 4500 botellas.

JUGUETES PERDIDO CAP I, Gonzalo Celayeta. San Martin de Unx, NAVARRA. Chardonnay. 6,50€
Criado en barrica usada sobre lias. Segundo capitulo de un vino irrepetible, muy divertido.

OTAZU CHARDONNAY. Etxauri, NAVARRA. Chardonnay. 5,75€
Perfil Atlantico. Citrico, expresivoy muy varietal, fluido y con personalidad, muy rico.

INURRIETA ORQUIDEA. Falces, NAVARRA. Sauvignon blanc. 16,40€
Seguro que ya lo conoces. Toques tropicales y tremendamente popular.

MENADE VERDE]JO. La Seca, CASTILLA Y LEON. Verdejo antiguo. 5,95€
Ellado mas salvaje de la variedad. Hierba fresca, mineralidad y viveza. Auténtico.

K-NAIA. La Seca, CASTILLA Y LEON, D.O. RUEDA. Verdejo. 16,20€
Sugestivo, extroverticdoy con un toque de sauvignon blanc, que lo hace simpatico.

MENADE SAUVIGNON. La Seca, CASTILLA Y LEON. Sauvignon blanc. 7,25€
Cultivo organicoy elaboracién natural. Suelos de canto rodado, expresion varietal intensa.

SENORIO DE SOBRAL. Salvatierra de Miiio, RIAS BAIXAS. Albarifio. 19,30€
Cultivo organicoy elaboracién natural. Suelos de canto rodado, expresion varietal intensa.

NENO, Somoza. Chandoiro y Rubia, VALDEORRAS. Godello. 7,95<
Un Godello personal, pero de trago juvenil yjovial para todos los pablicos.



¢EL SECRETO DE LA EXPRESION ARTISTICA? O HAY PELLIZCO O NO LO HAY

vorlos du vines

Ofrecemos una seleccién de vinos, que esperamos que os ayuden durante su estancia en el planeta
Tierra, (en la medida de lo posible) a mantener la alegria y el compas.




